
OPALINO
FUNZIONE WI-FI

LAVORA A BOCCA
APERTA

TEMPERATURE
FINO A 450°C

Controlla e gestisci
il tuo forno a distanza

Lavora no stop senza
cali di temperatura

Cuoci la tua pizza in 
meno di 90s



OPALINO 3/220 V 8040X40 CM 1 pizza Ø 3365 70 60

news 2021

L’opalino nasce per soddisfare un 
mercato sempre più crescente
di pizza per celiaci che abbia cottu-
ra, dimensione e sapore di una 
perfetta pizza napoletana tradizio-
nale. Ha un’ottima produttività, 
infatti, grazie alla temperatura mas-
sima di 450 C° riesce a cuocere la 
pizza in 90 secondi. Il design incar-
na, nei suoi colori,  materiali e finitu-
ra un design iconico e nello stesso 
tempo contemporaneo.

CARATTERISTICHE TECNICHE
Misure esterne: 65x70xh50 / Dimen-
sioni camera 40x40.     
Dimensioni imballo: Tara 80 kg/ 
Peso lordo 90 Kg. 
Capacità camera: 1 pizza diam.33 
Voltaggio 220/240 - 3000 W 

CARATTERISTICHE costruttive
Esterno color testa di moro, facciata 
in rame naturale, bancalina con 
marmo. Camera con piano in argilla 
40x40x3 cm di spessore. Completa-
mente in refrattario.

opzionale
Kit attrezzatura: palettino - pala - 
spazzola - rotella. 

The Opalino was created to satisfy 
an aver-growing market for pizza for 
celiacs that has the baking, size and 
flavour of a perfect traditional Nea-
politan pizza. If has an excellent 
productivity. In fact, thanks to a 
maximum temperature of 450 C° it 
can bake a pizza in 90 seconds. The 
design embodies, whit its colours, 
materials and finishes, an iconic yet 
contemporary design.

technical features
External dimensions: cm 65x70xh50 
Chamber dimension cm 40x40.     
Packing dimension: Net weight 80 
kg/ gross weight 90 Kg. 
Chamber capability:1 pizza diam.33 
Voltage: 220/240 - 3000 W 

structure features
Outside dark brown, natural copper 
facade, marble landing. Chamber 
with clay surface thickness 40x40x3 
cm. Completely mad by refractory
stone.

optional
Accessorizes: Little peel - peel - 
brush - pizza wheel 




